
ショパンは、ニュイ‧サン‧ジョルジュの南にあるコンブランシアン村に本拠
地を置く、7世代続く歴史あるドメーヌである。1996年に現オーナーの兄アル
ノーがドメーヌを継承し、1999年には弟のアルバンも参画して、兄弟でドメーヌ
を運営している。合計9haの所有畑は現在オーガニックに転換し、2023年には認
証を取得している。ドメーヌを運営する2⼈の兄弟はそれぞれの経験を⽣かして、
ドメーヌの新たな改⾰を推進している。兄のアルノーは、フランスだけでなく南
アフリカ(ハミルトンラッセル:歴史のあるウォーカーベイのTO Pワイナリーの1
つ)での修⾏経験があり、ナチュラルでありながらクリーンなワインを造り出す技
術を体得している。弟のアルバンは、DRCやルロワなど⼀流⽣産者が使う樽会社
として有名なフランソワ‧フレール社に勤務していた経歴があり、樽使いのスペ
シャリストとしてドメーヌを⽀えている。

ドメーヌを語る上で、厳選された華麗なる⾼樹齢の畑を所有している点は特筆
に値する。かつてアンリ‧ジャイエとも並び称された伝説の⽣産者、シャルル‧
ノエラ。その畑は1980年代にルロワを始めとした錚々たるスタープレイヤーたち
の⼿に渡ったが、その畑の⼀部をオークションにて⼿に⼊れたのが彼らの曾祖⽗
であった。さらに2019年には、アンリ‧ジャイエの真の後継者との呼び声⾼い
ショパン‧グロフィエの畑の⼀部も相続しており、まさに綺羅星のような歴史あ
る畑を所有している。ひとつひとつの区画はとても⼩さいが、全ての畑が⾼樹齢
であり、理想的な低収量を実現している。

畑作業では、化学薬品を⼀切使⽤せず、100% オーガニック認証を取得してい
る。⼀切の畑作業を⼿作業で⾏い、硫⻩や銅を使って病気への予防対策を講じ、
ブドウへの⽔分を最⼤化するために除草を⾏っている。醸造においては、2015年
から全房発酵に回帰している。⾃然酵⺟を⽤い、ステンレスタンクで100% 全房
発酵を⾏う。その際1週間の低温浸漬期間を設けている。発酵後は、ビオディナ
ミ‧カレンダーに従ってグラヴィティー‧システムで樽詰めを⾏う。亜硫酸無添
加で1年経過すると、貯蔵中に安定するという考えから、醸造中は亜硫酸を添加せ
ず、⾮常に低温のセラーで、ゆっくりとマロラクティック発酵を⾏う。無清澄、
無濾過で少量の亜硫酸添加とともに瓶詰めしている。樽のニュアンスは決して強
くなく、密度のある果実味と絶妙に統合している。澱引きをしないため還元的な
ニュアンスを伴うスタイルとなる。

素晴らしい畑から、ふたりの意欲ある兄弟によって造られるピュアでフィネス
のあるワインは、⽣産量の少なさも相まって、今後ますます⼊⼿困難となってい
くだろう。

フランス  ブルゴーニュ， Comblanchien
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伝説的ドメーヌから受け継いだ、歴史ある⾼樹齢の畑を所有。兄弟ふたりがそれぞれの経験
を結集させた注⽬ドメーヌ。南アフリカでの修⾏経験を持つ兄アルノーと、樽使いのスペ
シャリストの弟アルバンが、フィネスに溢れるピノ‧ノワールを表現している。

ブルゴーニュ ピノ‧ノワール
2022 Bourgogne Pinot Noir

 希望⼩売価格 ¥6, 100
● 産地：Bourg og ne
● 品種：ピノ‧ノワール100%
● 醸造‧熟成：ステンレスタンク発酵、オーク樽12ヶ⽉

熟成後、セラミック製容器12ヶ⽉
● 評価：-
P r e m e a u xとC h a illo ts の区画のブレンド。明瞭なラズベリーの⾵味と豊かなフレッシュさを持ち、このワイナリーの誠実で実直、かつ精密なスタイルをよく表現している。上級ワインと同様に、このエントリーワインにも強いこだわりが込められていることが、⼗分に感じられる。

ニュイ‧サン‧ジョルジュ バ‧ド‧コンブ
2022 Nuits Saint Georges Bas de Combes

 希望⼩売価格 ¥14, 300
● 産地：Nuits  Saint G e org e s
● 品種：ピノ‧ノワール100%
● 醸造‧熟成：ステンレスタンク発酵、オーク樽12ヶ⽉

熟成後、セラミック製容器12ヶ⽉
● 評価：-
ヴォーヌ‧ロマネの境界に位置するこの畑は、その優雅さと集中⼒が特徴。黒系果実やスパイスの複雑な⾹りを持ち、しなやかでありながら⼒強いフィニッシュを楽しめる。熟成によってさらなる深みが加わる期待感が⾼い。

ニュイ‧サン‧ジョルジュ プルミエ‧クリュ ミュルジェ
2022 Nuits Saint Georges 1er Cru Murgers

 希望⼩売価格 ¥22, 300
● 産地：Nuits  Saint G e org e s  1e r Cru
● 品種：ピノ‧ノワール100%
● 醸造‧熟成：ステンレスタンク発酵、オーク樽12ヶ⽉

熟成後、セラミック製容器12ヶ⽉
● 評価：-
曽祖⽗がNo e lla t家の破産時にオークションで購⼊した畑。 「オー‧ミュルジェ」という名前は、⽯の堆積を指しており、この1級畑の⽯灰質の特性をよく表している。この畑はニュイ‧サン‧ジョルジュとヴォーヌ‧ロマネの間の丘陵のふもとに理想的に位置している。⾒事な凝縮感と感動的なフィネスが際⽴っているまさに秀逸な1本!

クロ‧ド‧ヴージョ
2022 Clos de Vougeot

 希望⼩売価格 ¥62, 000
● 産地：Clos  Voug e ot G rand Cru
● 品種：ピノ‧ノワール100%
● 醸造‧熟成：ステンレスタンク発酵、オーク樽12ヶ⽉

熟成後、セラミック製容器12ヶ⽉
● 評価：-
2019年にショパン‧グロフィエから継承した偉⼤な畑。柔らかい様々な⾚系果実が中⼼にあり、繊細なタンニン、⻑いフィニッシュと細やかなテクスチャーがこのワインをより特徴付けている。
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